taglich geoffnet von
11:30-23:00 Uhr.
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Suppen | Soups | &by ygits

1 Dal Soup
Indische Linsensuppe / Indian lentil soup

500 €

Hykia (e B39

2  Tomato Soup 5,00 €
Tomatensuppe / Tomato soup

plolebs a9

3 Lachsan Soup* 5,00 €
Indische Knoblauchsuppe / Indian garlic soup

Bkis p gt pd

4 Vegetable Soup 5,00 €
Indische Gemisesuppe / Indian vegetable soup
Ls jlas 1,58

5  Chicken Cream Soup" 5,00 €
Indische Hihnerfleischsuppe / Indian chicken soup
s rlas aysa

6  Jeenga Sabzi Soup 7,00 €
Suppe mit Riesengarnele und Gemiise/ Soup with
king prawn and vegetables

7 Mulligatawny Soup scharf / hot 7,00 €
Indische Linsen mit Reis und Hishnerfleisch /
( Indian lentils with rice and chicken
g9 ) pe S (uae

Frische Salate | Fresh Salads | s jlal) & latud

10  Tomatensalat i
Mit Zwiebeln, Essig und Ol / Tomato salad

with onions, vinegar and oil

Cadg I (as po pbolels Aty

4,50 €

11 Salat & la Saison %0 5,50 €
Gemischter Salat mit Indian Dressing, auf Wunsch
auch mit Essig und Ol / Mixed salad with Indian
dressing or, if preferred, with oil and vinegar
Al 1 o — g B 5B AL e DSie Aalu

dagayes —

12 SUHAG Salat ®° 7,50 €
Gemischter Salat mit Krabben, Ananas, Kése und
Mais / Mixed salad with shrimps, pineapple,
cheese and corn )

8339 e (il (Olag) e U ie aaly

7,50 €

13 Indischer Bauernsalat **f
Mit gebratenen Hihnerbrustfiletstreifen, frischen
Champignons, Mais, Zwiebeln und Indian Dressing /
Indian salad with fried chicken breast strips, fresh
mushrooms, corn, onions and Indian dressing
M4@hcbé)“é‘ﬁy@mm

O Al g Juas 83 plo

14 Bombay Salat **? 6,50 €
Fischfilet mit Zwiebeln, Kichererbsen und Ingwer
in Indian Dressing / Fillet of fish with onions,
garbanzo beans, ginger and Indian dressing
alu dalo 2 Jummi)g pae (Jas po Syl g

Warme Vorspeisen | Warm Starters | aiaia &9lae

Alle warmen Vorspeisen werden mit drei verschiedenen

schmackhaften Dips serviert. / All warm appetizers come

with three different tasty dips.

Slalalf (ye ¢193] Ayl ae A58 1T OGN pran addl
degad !

20  Vegetable Pakoras 590 €
Mit frischem Gemiise in Kichererbsenmehl gewendet
und in Ol frittiert / Mixed vegetable pakoras
WS Hlas 15980

21 Vegetable Samosa ") 2 Stiick / 2 pieces 6,00 €
Teigtaschen gefillt mit Gemiise, Kartoffeln und
Gewiirzen / Patties stuffed with a mixture of peas,
potatoes and Indian spices
= LAy daling B gdiome yillad — (yliakad

gl Ohlegdly Wolkad!

22 Mushhroom Pakoras 5,50 €
Mit frischen Champignons in Kichererbsenmehl
gewendet und in Ol frittiert / Pakoras with fresh
mushrooms, deep fried

polle Had pe ddde 1Sy

23 Spicy Onion Bhaiji 5,50 €
Zwiebelringe mit Gewiirzen in Kichererbsenmehl
gewendet und in Ol frittiert / Onion rings with gram
flour and spices, deep fried

Shlgdly yaet! 3482 an dddo Juas Olals
24 Paneer Pakoras ° 6,50 €

Mit housgechhtqm Kése in Kichererbsenmehl
gewendet und in Ol frittiert /

Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung

[ All prices are inclusive of value added tax and service
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Pakoras with homemade cheese, deep fried
A e ddie 1HeSby

25  Chicken Pakoras 6,50 €
Hahnchenbrustfilet in Kichererbsenmehl gewendet
und in Ol frittiert / Pakoras with tender chicken
gl ae hssSl

26  Fish Pakoras” 6,50 €
Fisch der Saison in Kichererbsenmehl| gewendet und
in Ol frittiert / Pakoras with seasonal fish
ol Hlaw pe )9Sy

27 Shrimp Pakoras ° 7,00 €
Kleine Garnelen in Kichererbsenmehl gewendet
und in Ol frittiert / Pakoras with shrimps

Olag) ae ssSb

28  Mixed Starter & la Chef > veg/non-veg ""/15,00 €
Gemischter Vorspeisenteller fir 2 Personen /
Special plate with different appetizers for 2 persons

il de o300 OGN (o yols 3do

29  Tandoori Mixed Starter *° 20,00 €
Eine kastliche Zusammenstellung aus dem Tonofen mit
gegrilltem Huhn, Lamm und Fisch fir 2 Personen/
Delightful mix with different pieces of chicken, lamb
and fish, roasted in the clay oven for 2 persons
Olalf @t izl alad (re 5ol ALSAS
Cpadmid Jhalall () pan Ao gdd ) ilad g

Kalte Vorspeisen | Cold Starters | 33k &MGe

35 Channa Chat 5,50 €
Indische Kichererbsen mit Gewiirzen, Zwiebeln und
Tomaten in Tamarinde Sauce / Indian garbanzo
beans with spices, onions and tomatoes in tamarind
sauce
2 bl y Jas GHlg o s oo g

S el il

36  Chicken Chat Delhi 6,50 €
Indischer Huhnerfleischsalat / Indian chicken salad
s gl dlaby

37 Shrimps Cocktail ¢
Krabben-Cocktail / Shrimps cocktail
Olagy s ss

7,50 €

Tandoori Brot-Spezialitdten | Bread Specialities

el (L9l b

Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohle-Tonofen /
Flat bread freshly baked over charcoal in our clay oven

Jlalall 2 2 @il e §gide 343 5>

40  Tandoori Roti ) 3,00 €
Fladenbrot aus Roggen-Vollkornmehl / Indian whole-
meal flat bread

Aol gt [y BB ) (i 5
41 Lachha Parantha A®)6 3,50 €

Spezial Fladenbrot mit Butter / Special bread baked
in thin layers with butter

8l ae a8 ) Oladas jgime ols jus

42 Plain Nan AW).t6 3,50 €
Weif3es Fladenbrot / Indian white flat bread
&) panl s o

43 Butter Nan A(W)£6 3,90 €

Weif3es Fladenbrot mit Butter / Indian white flat
bread with butter

By pe By ! (Sis s
44 Garlic Nan AW)Lo 3,90 €

Weif3es Fladenbrot mit Knoblauch / Indian white
bread with garlic

P ol s sl Suis s
45  Onion Nan AW)t6 3,50 €

Weif3es Fladenbrot mit Zwiebel gefij”t / Indian white
bread stuffed with onion

Fadls piims ol guis s

46  Paneer Nan "(W)L0 4,00 €
Fladenbrot gefillt mit Kése / Flat bread filled with
cheese
Loty glime G jus

47  Keema Nan AW)L0 4,00 €
Fladenbrot gefillt mit Hackfleisch / Flat bread stuffed

with minced meat
Porall @il gdime 3B S

48  Vegetable Paratha *® 3,90 €
Fladenbrot aus Roggen-Vollkornmehl gefillt mit ge-

hacktiem Gemisse / Indian wholemeal flat bread with
vegetqb|es

Jbas pe Al Qg (po 328 g -

danilg Ablial | daal| A puds Jodid [l pcon
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49  Mint Paratha *® 3,50 €
Fladenbrot aus Roggen-Vollkornmehl mit Minze /
Indian wholemeal flat bread with mint

it e AalSY G g | (g0 (3.8 5 (Sid i

50  Peshwari Nan A(W)£6 4,20 €
Fladenbrot gefillt mit Rosinen, Kése und Kokosflocken
/ Flat bread filled with raisins, cheese and coconut

4S192 ALSALy gl G.8 ) 3

51 Tandoori Special Nan A(W)£6 4,50 €
Fladenbrot mit Ingwer, griine Chili und Koriander-
bléitter gefiillt / Bread stuffed with ginger, green
chillies and cilantro leaves
5338 Blogly pasl Jald (Joomd 3L gdims i

52  Pappadum 3,50 €
Knusprige Linsenwaffeln / Crispy lentil wafers
e pde (e G318

Joghurts | Yoghurt | 2ol ot Bldal

Unsere Frischmilch-Joghurts sind als Beilage zu allen
Speisen zu empfehlen. / We recommend our yogurts as
side dish to any meal. They are made of fresh milk only.

55 Plain Dahi 3,00 €
Einfacher Joghurt / Plain yoghurt

dalw ot

56  Alu Raita 3,50 €
Kartoffel-Joghurt / Potato yoghurt
Lolladly (it

57  Kheere Ka Raita ° 4,00 €
Gurken-Joghurt / Cucumber yoghurt
okl ol

58  Punjabi Raita ° 4,50 €
Joghurt mit Gurken, Tomaten und Zwiebel /
Yoghurt with cucumber, tomato and onion

Qualitéts-Garantie | Guarantee Of Quality | 3981 (les

Zu allen Hauptgerichten servieren wir hochwertigen Basmati-Reis mit Safran.
All dishes are served with high-quality Basmati rice with saffron.

Olrae JLidagaxtt Sl ‘__,la.mJ)‘ ] @LJ;Y‘ Zte> puds

THALIS | g0

Verschiedene Gerichte auf einem Teller. Traditionell serviert
auf original indischen Thali-Platten / Various dishes on one
plate, served in the best Indian tradition on original platters.

S L o o BT B g Aeorass 2. e ko Bl

4y pall Ayl

65  Vegetable Thali 21,90 €
3 verschiedene Gemiisegerichte, Raita’, Salat, und
Basmati-Reis / 3 different vegetable preparations,
raita, salad, and Basmati rice
o 3519 Mabu () e giie jlias 3ldsi 3

66 Haus Thali 23,90 €
2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemisegericht,
Raita’, Salat und Basmati-Reis / 2 different meat
dishes, 1 vegetable dish, raita, salad, Basmati rice
Lol las Gdo “q:-..\.ﬂu.ng\.cy:m olad

e )9 Al

67  Masli Thali 23,90 €
3 verschiedene Fischgerichte, Raita®, Salat und Bas-
mati-Reis / 3 different kinds of fish, raita, salad, and
Basmati rice
e 3519 Alalu (Lol (Ralisue dlow #1931 3

Wir stellen lhnen auch gerne Thalis fiir 2 Personen zusam-
men / We are also pleased to prepare thalis for 2 persons

e id G il all sluwiul e (pomd
68  Ghandi Thali 42,90 €

mit 6 verschiedenen Gemisegerichten /
with a variety of 6 vegetable dishes
Shas BLs1 6 (pe ALSET po I g0

69  Akbar Thali 44,90 €
mit 4 verschiedenen Fleischgerichten und 2 Gemiise-
gerichten / variety of 4 meat and 2 vegetable dishes

gadog et Gldol 4 (pe ALSES po AL ST
JLas
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TANDOORI KHAJANA | (g9t o

Genief3en Sie die klassischen K&stlichkeiten aus dem
Tandoor, dem traditionellen Tonofen aus Indien, die vor dem
Grillen am Spief3 bis zu zwdlf Stunden lang in einer Mari-
nade aus Joghurt ¢ (auf Wunsch auch ohne) und speziellen
indischen Gewiirzen eingelegt werden. Zu allen Tandoori-
Gerichten servieren wir Basmati Reis und wiirzige Saucen. /
Enjoy our delicious Tandoori dishes: pieces of meat, fish or
vegetables are roasted on a spit over charcoal in a traditio-
nal clay oven, after being marinated in yoghurt (or without)
and special spices up to twelve hours. All our Tandoori
dishes are served with Basmati rice and spicy sauces.

9 st | eamttf adad :Agdd! (69t f Bldols fgaiai!
s (i | Jlaliall (8 2 emnall le 4 gl jlas!
o> pudl delu 12308 Lol Ol lgd g (il Lgle s

Byl Sleatally awd ! )5l s 6 9uid | Bldo]

75  Tandoori Chicken ° 14,90 €
Herzhafte Héhnchenteile (mit Knochen) mit Ingwer,
Knoblauch und Gewiirzen / Tasty pieces of chicken
(with bones) seasoned with ginger, garlic and spices
(a3 Albe (elaall an) dugdiglas plad

Shlgdlg pgid!

76  Garlic Chicken Tikka ° 16,90 €
Hihnerbrustfilet in Knoblauch und Joghurt /
Boneless chicken in yoghurt and garlic

peidly O 2 comunn glxs

77  Malai Chicken Tikka © 17,90 €
Hihnerbrustfilet in Joghurt, Sahne, Cashewpaste,
weif3em Pfeffer, indischen Gewiirzen / Boneless chik-
ken fillet in yoghurt, cream, cashewnut paste, white
pepper and Indian spices

O92a0 Aa I I 2 Cimia plas ald
Lua Shhlerg panl Jald g1l

78  Special Chicken Tikka ° 17,90 €
Huhnerbrustfilet in Joghurt mariniert mit spezieller
Gewiirzmischung / Boneless chicken marinated in
yoghurt and various Indian spices

gl Ohledly Ol pae (A 2 Cimia zlas

oY
79  Green Chicken Kabab ° 16,90 €
Huhnerbrustfilet in Joghurt, Spinatpaste, Minze und
Koriandersauce eingelegt / Boneless chicken marina-
ted in yoghurt, spinach, mint and cilantro sauce

80

81

82

83

84

85

86

gt gabed | (Gl dalas JGe ;Mcl::é
858319

Lamb Seekh Kebab 15,50 €
Lammhackfleisch mit Zwiebeln, Kréutern, Ingwer und
Gewiirzen / Minced lamb with onions, herbs, ginger
and spices

Sislgny ety coildie (uay po pg pae Olis @t
Special Lamb Tikka ° 17,90 €

Zartes Lammfilet in Joghurt und Spezialgewiirzmi-
schung eingelegt / Tender lamb marinated in yoghurt
and special spices

Lol Silleat g Ol Jiie o Ol et
Tandoori Lamb Chops 18,90 €

Lammkoteletts in Joghurt und Spezialgewiirzmischung
eingelegt / Lamb Chops marinated in yoghurt and
special spices

Lol Ol hled g oAl 2l Olis @t plad
Punjabi Tandoori Platte © 18,90 €

Zartes Hihner- und Lammfleisch in Joghurt mit ver-
schiedenen Gewiirzen / Tender chicken and lamb in
yoghurt and special spices

woladt Olledly oI Ol et g b glas

Mixed Tandoori Platte ©° 19,90 €
Eine kastliche Zusammenstellung mit gegrilllem Huhn,
Lamm und Fisch / A delightful Tandoori variety with
pieces of roasted chicken, lamb and fish
CL’."‘\'”EQBU“ A3 9Ste S0 (5 )9S ALSAS
Gt ) lawdlg (liatt @t

Mixed Tandoori Platte ©° 41,00 €

fir 2 Personen / for 2 persons

Eine kastliche Zusammenstellung mit gegrilllem Huhn,

Lamm und Fisch / A delightful Tandoori variety with

pieces of roasted chicken, lamb and fish

(0 295 Bl (g9t ALSLAS 1 (s i A g
Lf}m‘w‘ﬁ uL'AJ‘ ‘q:q.‘ﬁc\a:.\.”b'aﬁ

Paneer Mushroom Tikka ° 14,90 €
Hausgemachte Késestiicke mit frischen Champignons
spezie|| mariniert und Zwiebel / Marinated home-
made cheese and mushrooms, roasted with onion

Jad! pn dygdiog Jis ylad g A

Die Erklérung von ZUSATZSTOFFEN und ALLERGENEN in Speisen und Getrénken finden Sie auf Seite 15
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88

89

Tandoori Fish Tikka & 16,90 €
Fisch der Saison mit speziellen milden Gewiirzen /
Seasonal fish marinated in mild spices and yoghurt

g Coled b Jdin 25 lo o

Bengali Tandoori ©° 20,90 €
Etwas von allen Fisch-Tandoori-K8stlichkeiten /
The various fish Tandoori specialities

e 3 Aol | e | (6595 Bl

Jheenga Tandoori 24,90 €
K&nigliche Riesengarnelen in Spezialgewiirzen /
Delicious jumbo prawns marinated in special spices
Shledly GAllL Jude Jold puS e Olag)
Aol

FISCH-SPEZIALITATEN | Fish Specialities
Aol Elewd ! Hldal

95

W

96

97

W

98

Fish Chili ” 15,90 €
Fischfilet auf Rajasthani Art mit Spezialgewirzen —
sehr scharf / Fish fillet in chili sauce - very spicy

i 3yl — Jalal dalo 2 dlow 4dd

Fisch Masala ° 16,90 €
Spezielles Saucen-Rezept mit 18 verschiedenen Ge-
wiirzen / Special recipe with a blend of 18 different
spices

Aaliine Oiylga pgd 18 [y ALSLS pn ol G

Fish Jalfrezi ° 16,50 €
Fisch gebraten mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika,
Ingwer, frischem Koriander und Gewiirzen | Fish
pieces fried with onions, tomatoes, capsicum, ginger,
cilantro and spices

JALat aloLolatt ( foacll o Aclie tlow plad
Sl g 8,580 Sz 11 gt

Goa Fish Curry ° 16,50 €

Fisch gebraten mit Kartoffel, Tomaten, grinem Chili

und pikanten Gewiirzen / Fish fried with potato,
tomato, green chili and special spices

s Jald @lolab ollay ao e dlew
dols Olhlgy

99

100

101

102

103

104

105

Fish Mattar ° 16,50 €
Fisch in milder Curry Sauce mit griinen Erbsen / Fish
with green peas in a mild curry sauce

Sl dalio 2 ¢l s D) ae dlow

Jheenga Curry ° 22,00 €
Riesengarnelen in Curry gekocht nach einem nord-

indischen Rezept / King prawns cooked with curry

sauce in North Indian style

e GHISI halio as gglas ;oS @ Olag)
wighl Jled ddy ybo

Jheenga Kumbh Wala ® 22,00 €
Riesengarnelen mit frischen Champignons, Knoblauch
und Ingwer in Mandel-Safran-Sauce / King prawns
with fresh mushrooms, garlic and ginger in an
almond-saffron sauce

2 J)gpgd ol pad e oS Olag)

L S B P
Jheenga Masala ¢ 22,00 €
Riesengarnelen in spezieller Sauce mit 18 verschiede-
nen Gewiirzen / King prawns with 18 different spices
degiia Ohlgr 90 18 pa S Olg)

Jheenga Mango °° 22,00 €

Riesengarnelen mit Alphonso Mango und Mandel-

Safran-Sauce / King prawns with Alphonso mango

and almond-saffron sauce

9l dalio g gud gall Lwile pe S Olag)
Olrae iy

Jheenga Sabzi © 22,00 €

Riesengarnelen mit frischem Gemiise in Curry Sauce
/ King prawns with fresh vegetables

)b jlas as puS Ol

Seafood Special & la Chef *"* 24,00 €

Seafood mit Gemiise, Cashewkernen und Trocken-

friichten, in der Pfanne serviert / Seafood plate & la

chef with vegetables, cashew nuts and dry fruits,

served in a pan

Shas e e d 1 S oS Leld olintf cacid | Gulo
SMGLI 2 pudy dS19d JUS9S 9 9ISy
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ENTEN-SPEZIALITATEN | Duck Specialities

Aol dad (Bldai

Zur Bereitung unserer knusprigen indischen Entengerichte
verwenden wir immer nur feines Entenbrustfilet. / For our
crispy Indian duck dishes we use only fine duck breast fillet.

5 o> Lalad Jadd auiiwid dyctigh dasd| Lol slue dic

110

W

111

112

113

114

U PRV NUNPRER W ERVP AT e

Duck Jalfrezi 16,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Zwiebeln, Tomaten,
rotem Chili, Paprika, Ingwer, frischem Koriander und
in der Pfanne serviert / Crispy fillet of duck breast
with onions, tomatoes, red chillies, capsicum, ginger
and fresh cilantro, served in a pan

Jad pboleb (s 2o (i pall dad) juo 4dd
MG 2. anGs B p3S g heomd) (gl (Jald ¢ pos |

Duck Curry 18,90 €

Knuspriges Entenbrustfilet nach nordindischem Rezept

mit verschiedenen Gewiirzen und Koriander in Curry

Sauce / Crispy fillet of duck breast North Indian

style with various spices and cilantro

Sl e gl Jlad a3 )b o day oo adid
SOl dalo 2.5 5158 9 4o 9o

Duck Sabzi 18,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Gemiise, in der Pfanne
serviert / Crispy fillet of duck breast with vegetables,
served in a pan

SMEN 2 pudy slias ae (fie phe day joio 4l

Duck Kumbh Wala 18,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit frischen Champignons,
Knoblauch und Ingwer in Mandel-Safransauce /
Crispy fillet of duck breast with fresh mushrooms,
garlic, ginger in an almond saffron sauce

P9 il Hlad as yie yde day juo dlid

919 Olrae i dabo 2. Jiuni)g
Duck Mango ©" 18,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Alphonso Mango in
Safran-Mandel-Sahne-Sauce / Crispy fillet of duck

breast with mango in saffron almond cream sauce

dalo 2 gui gall Ll pe day jio 4B
919 Ol rae 5 g dan ST

115

(i

116

117

Duck Vindaloo
Knuspriges Entenbrustfilet nach Goa Art - sehr scharf
/ Crispy fillet of duck breast Goan style — very hot

fia Ol = lg> A1yl o pibamo day jio 4l B

18,90 €

Duck Palak ° 18,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Spinat auf nordindische
Art / Crispy fillet of duck breast with spinach North
Indian style

Duck Special & la Chef * 20,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Gemiise, Cashewkernen
und Trockenfriichten, in der Pfanne serviert / Crispy
fillet of duck breast in a recipe of our chef with vegeta-
bles, cashew nuts and dry fruits, served in a pan

L ld byl Do 9 2 (yics plo day joio 4D

2 pudy aS193 JOS 989 9IS Hlins ps Laras
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HUHN-SPEZIALITATEN | Chicken Specidlities
Aol zla ot Bl

125

126

127

“

Chicken Curry 1590 €
Hahnchenbrustfilet nach nordindischem Rezept mit
verschiedenen Gewiirzen und Koriander in Curry
Sauce / North Indian boneless chicken speciality
with various spices, curry sauce and cilantro

5&}51‘34)[53‘2\4414442\.93&1&&‘)\.@9

Chicken Badam Pasanda ©" 15,90 €
Héhnchenbrustfilet mit gemahlenen Mandeln in einer
Safran-Sahnesauce / Mild chicken recipe with
grounded almonds in saffron cream sauce

de I dalo 2. Hgmdan 9t po plaos Gubo
Olrae g
Chicken Jalfrezi 15,90 €
Hahnchenbrustfilet gebraten mit Zwiebeln, Tomaten,
Paprika, Ingwer und frischem Koriander / Sauté

boneless chicken with onions, fomatoes, red chili,
capsicum, ginger and fresh cilantro

‘wim‘pbhb4wyw£ba@}w
da)lo 3,58 9 Jiat) gl Jald
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Chicken Korma " 16,90 €

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit Kokosflocken mild

gewiirzt in Cashew-Sauce nach Art der kaniglichen

Mogul-Kiiche / Grilled boneless chicken with coconut

flakes Mogul style in a mild cashew curry sauce

Ao gl He> @B pe (S 9 Coun s
SOy 9> dualo 2 Jas 4dy b

Butter Chicken ° 16,90 €

Tandoori Héhnchenbrustfilet gebraten in milder Toma-

tensauce, Sahne und Butter / Tandoori chicken with

tomato sauce, cream, butter and mild spices

3y (dan )S (rblob Aol &R (So9-a C\.q-.\
Sbleag

Chicken Sabzi 15,90 €

Hahnchenbrustfilet mit verschiedenem frischen Ge-

mise in Curry-Sauce / Boneless chicken with various

fresh vegetables in curry sauce

dalo 2 4o Hlbs Hlas USLS po Coae zlao
ngJt

Chicken Palak © 14,50 €
Héhnchenbrustfilet mit Rahmspinat und nordindischen
Gewiirzen / Boneless chicken in creamy spinach and
North Indian spices

gl Jled Dhlgag A )AL il 2 o s

Chicken Chili 16,90 €
Héhnchenbrustfilet auf Rajasthani Art mit Spezial-
gewiirzen — sehr scharf / Boneless chicken in chili
sauce — very spicy

fas e — Jalal) dualio 2 comue glas

Chicken Vindaloo 16,90 €
Hahnchenbrustfilet nach Goa Art - sehr scharf /
Boneless chicken Goan style - very hot

|..\:.-Jl:-—‘3:.-2\.2:ub‘,leﬂ'aaawcb’-a

Chicken Mango ©" 16,90 €
Héhnchenbrustfilet mit Alphonso Mango in Safran-
Mandel-Sahne-Sauce / Boneless chicken with
Alphonso mango in saffron almond cream sauce
Lol 2 gud gall Lxile o e glas
Olrae 19 59llly dan <!

Chicken Karahi 15,90 €
Héhnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und
Paprika in Curry Sauce, in der Pfanne serviert /
Boneless chicken fried with onions, ginger, tomatoes,
capsicum in curry sauce, served in a pan

136

137

\

138

\\

139

e bl dlr o P e
A2 auds (g ISt Aol 2 gl Jala

Chicken Tikka Masala 17,50 €

Tandoori Hahnchenstiicke in spezieller Sauce mit 18

verschiedenen Gewiirzen / Tandoori chicken pieces

in special sauce with 18 different spices

& 18 20 Mbw%gjjﬁcle:&hﬁ
OHlgdt (po calicna

Chicken Madras 17,50 €
Hahnchenbrustfilet in Kokos-Sauce mit Zwiebeln,
Ingwer, Tomaten und rotem Chili — sehr scharf /
Boneless chicken in coconut sauce with onions,
ginger, tomatoes and red chili — very hot
(Juas o gl 92> dualio 2. conwn plas

i ol — rei Jaldy @blels (et

Chicken Nilgiri © 16,90 €
Hahnchenbrustfilet mit Koriander, Rahmspinat,
grinem Chili und Minze in orientalischer Kréuter-
Kokossauce / Boneless chicken with cilantro,
spinach, mint and green chili, in an oriental coconut
sauce with herbs

f@}i&dﬂjt‘aa‘@kuu 45)9}5&;4%“.5&[:‘-:
Clic Y po 28 ,at) wighl o> dualo 2

Chicken Special & la Chef " 17,90 €
Hahnchenbrustfilet mit Gemiise, Cashewkernen und
Trockenfrischten, in der Pfanne serviert / Boneless
chicken in a recipe of our chef with vegetables,
cashew nuts and dry fruits, served in a pan
ol add 4 ylo e judame cwa plaa
e Vi) %‘A_LE:\ 445‘}.&.” &C«S}Sj”&‘ QLA'AA.” =

LAMM-SPEZIALITATEN | Lamb Specialities
Aoyt plal et Bl

Wir verwenden fir unsere Gerichte Lammfilet oder Fleisch
von der Keule, das zum Garen in kleine Stiicke geschnitten
wird. / For our dishes we use lamb fillet oder meat from the
leg, which is cut into small pieces for the cooking procedure

g A3al @t ol Gliall @ant 4l L3l 12 adsiius
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Mughlai Meat 17,90 €
Lammfleisch mit Kokosnussflocken, gemahlenen
Mandeln und Trockenfriichten in Safransauce /




guhag @ent

Tender lamb with coconut flakes, grounded almonds

and dry fruits in a saffron sauce

398 S 58 (gl g 33135 a5k Ol @t
Olrae 19 e )T dalo 2. 41529 O gmlase

146 Lamb Kumbh Wala 17,90 €

Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch

und Ingwer in Mandel-Safran-Sauce / Tender lamb

with fresh mushrooms, garlic and ginger in almond

saffron sauce

2 Jemidg ped il ad e (5 yb Ol et

Olrae g o) dalos

147 Lamb Jalfrezi 17,90 €
Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Tomaten, rotem
(& Chili, Paprika, Ingwer und frischem Koriander /
Lamb with onions, tomatoes, red chili, capsicum,
ginger and fresh cilantro
a5l 3,038 9 Jiad) (gl

148 Lamb Vindaloo 17,90 €
((( Lammfleisch nach Goa Art - sehr scharf /

Tender lamb Goan style — very hot
i o> — ‘R’E\.Zf)b‘,.\cj.mg)bu\.mpa!

149 Lamb Karahi 17,90 €
Gebratenes Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Toma-
ten und Paprika in Curry Sauce, in der Pfanne ser-
viert / Fried lamb with onions, ginger, fomatoes,
capsicum in curry sauce, served in a pan
Jald (el lebs (boamy) (s po Ade Gl @t
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150 Lamb Rogan Josh 17,90 €
Traditionelles rotes Kaschmiri Curry mit Zwiebeln,
Ingwer und frischem Koriander / Lamb in a red curry
Kashmiri style with onions, ginger and fresh cilantro
2 datl e pame pox ¥ (GHISHE (Lo @t

ax )l 5 1138 9 Jimmd) i g0 A pedsII

151 Lamb Palak 16,90 €
Gekochtes Lammfleisch mit Rahmspinat auf berihmte
nordindische Art / Tender lamb in creamy spinach
and North Indian spices
Jles Oi15lgag A ySIL feiliw 2 (g 4o Olids !

g

152 Lamb Mattar 16,90 €

Lammfleisch mit griinen Erbsen in wiirziger Curry-
Tomatensauce / Lamb with green peas in a curry

with tomato and various spices
pbleb 2o HISI L ol s ;M:Ul.rbﬂu\.«ap:d
Banaie Ol ylgay

153 Dahi Ghosht & 17,90 €
Gekochtes Lammfleisch in Curry-Joghurt-Mandel-
Sauce / Tender lamb in a curry sauce with yogurt
and almonds

38815 Gt ae (HISH dalio 2 (5 5k Olis @t

154 Lamb Tikka Masala 18,90 €
Tandoori Lammfilet in spezieller Sauce mit 18 ver-
schiedenen Gewiirzen / Tandoori lamb fillet in a
special sauce with 18 different spices
18 ps huols duals 2 (5 9uid Ols eant 4ld

Sk (ot alisne 5

155 Lamb Nilgiri © 17,90 €
Lammlfleisch mit Koriander, Rahmspinat, griinem Chili
(( und Minze in orientalischer Kréuter-Kokossauce /
Lamb with cilantro, spinach, mint and green chili,
in an oriental coconut sauce with herbs
2 pias] il ins il 638 o O o
Clae ¥ pe 4B i) wighl ) s> dalo

156 Kartick Puri Bhunna Gosht 18,90 €
Zartes Lamm mit Ingwer, Knoblauch, Koriander und
((( ganzem rotem Chili / Lamb cooked with ginger,
garlic, cilantro and whole red chili
Jaldy 3338 @93 i) po golae Olis @t
JoIS o

157 Lamb Special & la Chef 18,90 €
Lammfilet mit Gemise, Cashewkernen und Trocken-
friichten, in der Pfanne serviert / Lamb filet in a
recipe of our chef with vegetables, cashew nuts
and dry fruits, served in a pan
o duolindl cacidt 2yl o pdama Gl @t

5)&2&‘%?..\2:' dS1gallg oIS LCS oS ( Hlasat!

RIND-SPEZIALITATEN | Beef Specialifies
Aot (g pad! @l Bldal
165 Beef Sabzi 16,50 €

Zartes Rindfleisch mit verschiedenem frischen Gemise
in Curry-Sauce / Tender beef with various fresh
vegetables in curry sauce
2 )b Hlins WKL o b (G0 et

IS dats
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166 Beef Palak ©
Rindfleischstiicke mit Rahmspinat auf berihmte nord-
indische Art / Stewed beef with creamy spinach in
the North Indian tradition

16,90 €

il o Wiola 50 e gglae 65k @t
gl Jleds Byl (e ey STy

167 Beef Curry 17,90 €
Zartes Rindfleisch nach nordindischem Rezept mit ver-
schiedenen Gewiirzen und Koriander in Curry Sauce

/ Tender beef in Curry sauce
G datlo 2 (5 4o (5 pas @t

Beef Vindaloo 17,90 €
Zartes Rindfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa -
sehr scharf / Tender beef spiced in the tradition of
Goa - very hot

i sl = g2 ddy b o Jide (G pbo a0y @t

Beef Bhunna 17,90 €
Zartes Rindfleisch mit Tomaten und Réstzwiebeln in
kréftiger Sauce / Tender beef with tomatoes and
fried onions in a tasty sauce

168
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2- Ao Jiayg pholels pa b (558 pod
PN g {923
170 Baigan Beef 17,90 €

Zartes Rindfleisch mit kleinen Auberginen, Tomaten,
{ frischen Zwiebeln und kréftigen Gewiirzen / Tender
beef with aubergines, tomatoes, fresh onions and
spicy seasonings
gl s (plobede Olanidls pos (G odo (6 54 pad
Gyl LG

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN
Vegetarian Specidlities | dwli! jlantt Lol

175 Bombay Alu Mattar 12,50 €
Kartoffeln mit Erbsen, Tomaten, Zitronengras und
(( Kokosflocken / Potatoes with peas, tomatoes, lemon
grass and coconut flakes
O Osedll dcdie (abolabs =350 ae Uollay
gl 9> 3313y

Dal Channa © 12,50 €
Gelbe Linsen gekocht in Butter mit Ingwer, Tomaten,

Knoblauch und Gewiirzen / Yellow lentils cooked in
butter with garlic, tomatoes and spices

Shlgsy elolels g3 e B3ty gelan yhuol puis
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Baigan Mirchi ka Salan 13,90 €

Kleine Auberginen in Chili, Kokosnuss und Tamarin-

den Sauce / Baby aubergines in chili, coconut and

tamarind sauce

gl Hea g Jalall dalio 2. o Oladby
é..\.'ub).&u‘j

Shahi Baigan °© 13,50 €
Hausgemachter frischer Kéise gekocht mit Auberginen
und Cashew-Sauce / Homemade cheese cooked
with aubergines in a cashew-nut sauce

I dalo 2 Hlauildize s Lo
Baigan Bhurta 15,50 €

Auberginen im Tandoor geréstet — dann gebraten mit
Erbsen, Zwiebeln, Tomaten, griinem Pfeffer, Ingwer
und Koriander / Aubergines roasted in the clay
oven, and fried with peas, onion, tomato, green
pepper, ginger and cilantro

M3 e Slae g Jlaliall § yas (5 gde Olmadly
8738 g Sz puainl Jald (elolelo (Jucs

Alu Baigan 13,90 €

Kleine Auberginen und Kartoffeln mit Kréutern,

Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Koriander / Baby

aubergines and potatoes cooked with herbs, spices,

ginger, garlic, tomatoes and cilantro

G)les woldiel pa gglas ol yiwo Olaidls
50238 5 elalolo (353 chind

Paneer Butter Masala ° 15,90 €
Hausgemachter Kése mit Butter, Tomaten in Masala-
sauce / Homemade cheese with butter, tomatoe in
Masala sauce

Yl dalio 2. cbleb 9 50y a0 A

Dal Makhani © 13,90 €
Schwarze Linsen mit Butter, Ingwer und Gewiirzen /
Black lentils with butter, ginger and spices

Oilylgag Sty Bt ps gul udte

Channa Masala 13,90 €
Kichererbsen gekocht mit Zwiebel, Ingwer, Knob-
lauch, Tomaten und Koriander / Chickpeas cooked
with onion, garlic, ginger, tomato and cilantro
plolels () (9 (Juas as gglan oo
502589
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Green Vegetable Curry 14,50 €
Mildes Curry mit grinem Saison-Gemise /

Mild curry with seasonal green vegetables

axlall jlasti e sols

Palak Kofta 14,50 €
Kasebdllchen mit wiirzigem Rahmspinat / Smalll
cheese dumplings in spicy spinach sauce

sjb@gww%sw&g«abs»,ﬁm

Palak Paneer ° 15,90 €
Hausgemachter Frischkéise gekocht mit Spinat und
pikanten Gewiirzen / Fresh homemade cheese
cooked with spinach and spices

Shlgrg mibw pse B 9gkan Al s

Karahi Paneer ° 15,50 €
Hausgemachter Frischkése gekocht mit Zwiebeln,
Paprika und Tomaten / Fresh homemade cheese
cooked with onion, tomato and capsicum

S Jald g eblebs (buas po Al D

Malai Kofta & 15,50 €
Kéasebillchen mit Cashew-Kernen und Rosinen, ge-
kocht in Cashew-Sauce / Small cheese dumplings
with cashew and raisins, cooked in a cashew sauce
)9 9218 20 8 pro s (D18, Hilkad
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Mixed Vegetable Korma 14,90 €
Verschiedene Gemiise mild gewiirzt in Cashew-Sauce
nach Art der kéniglichen Mogul-Kiiche / Mixed
vegetables Mogul style in a curry with mild spices
and grounded cashew nuts

Uglao galSy lHlgs ase

Vegetable Jalfrezi 14,90 €
Frisches Gemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Chili, Ingwer
und Korianderbléttern / Fresh vegetables with onions,
tomatoes, red chili, ginger and cilantro leaves

e Jald (elbolels (i ps Gl Hlad

835 Blogly Juwd)
Bhindi Masala 14,90 €
Okra Gemiise gebraten mit Tomaten, Zwiebeln und

Currysauce / Lady fingers fried with tomato, onion
and curry sauce

SIS Taloy Juas (pbolabs po Adio Coudl plo]

BIRYANI REIS-SPEZIALITATEN

Biryani Rice Specidlities | duwlif il a1 Bldai

Mit gebratenem Basmati-Reis, Rosinen, Mandeln, Rést-
zwiebeln und speziellen Gewiirzmischungen. Dazu wird
lhnen eine Currysauce serviert. /

All our Biryani dishes are prepared with fried Basmati rice,
raisins, almonds, roasted onions and specia| varieties of
spices. Additionally we serve a curry sauce.

Ty ¢‘;1311M‘J)1H‘;3L3J.§1|‘3Ldaiwﬂaa3

200

201

202

203

204

dols Ae giiie Dlgag 9o Juas G

Vegetable Biryani 13,00 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Rstzwiebeln und
gemischtem Gemiise & la Saison / Basmati rice with
raisins, almonds, roasted onions and seasonal mixed
vegetables
Shias g g gdie s (59t o) e o )]
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Chicken Biryani 16,90 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Rstzwiebeln
und gebratenem Hahnchenbrustfilet / Basmati rice
with raisins, almonds, onions and with roasted
chicken breast fillet

o dilid g (g 9o Juay )oY ionm) p ke )
‘;.Lﬁ.ﬁ C‘.q-.\

Lamb Biryani 17,90 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln
und mit gebratenem Lammfleisch / Basmati rice with
raisins, almonds, onions and with roasted lamb
Ol @t g (5 gdiie s 39t (cem) ao priasans ) )]

e
Beef Biryani 16,90 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln
und mit gebratenem Rindfleisch / Basmati rice with
raisins, almonds, onions and with roasted beef
S @t g (S 9den huns 9T dcem) g asa 3

‘;.LE.G
Fish Biryani 16,90 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Rstzwiebeln
und mit gebratenem Fisch & la Saison / Basmati
rice with raisins, almonds, roasted onions and with
seasonal fried fish

Aie oy (S Juay 9T i) po e )
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205 Prawn Biryani *" 23,90 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln und
mit gebratenen Riesengarnelen / Basmati rice with
raisins, almonds, roasted onions and with fried king

prawns
Olug) g o dha 8 o) po o )
s S

206 Biryani & la Chef ™" 23,50 €

Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln mit
Hahnchen, Lamm, Garnelen und gemischtem Gemiise
4 la Saison / Basmati rice with raisins, almonds,
roasted onions, and special with chicken, lamb,
prawns and seasonal mixed vegetables
gl o S odicn Juas 59T o) g e 3
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NACHSPEISEN | Desserts | Cilaglot!

210 Gulab Jamoon © 5,00 €
Frittierte Milchteigbéllchen in Sirup / Small milk
dumplings in a light syrup
a0l 8 28 o ol (1S, illad

211 Gajar Halwa * 590 €

Geriebene Karotten mit Mandeln und Rosinen /

Grated carots with almonds and raisins

Ce)9 )9 pe Hgdee i

212 Khir© 5,90 €
Milch mit Basmatireis und Trockenfriichten gekocht /

Basmati rice and dry fruits cooked in milk
Aadme dSIghg lown )yl pe Foudae il

213 Mango-Creme © / Mango cream 590 €
920be @S
214 Lychees / Lychee fruits / et Hled 5,90 €
215 Kulfi " 6,00 €
Milch mit Maismehl und Pistazien /
Milk with corn flour and pistachio nuts
Gud 9 350 (ppomdo po ol
216 Dessert-Special ** 8,00 €

Lassen Sie sich tberraschen! /
Our surprise special for you!

1SS Aol Lisla Las

TEE-SPEZIALITATEN | TEA SPECIALS
220

221

Tasse Chai ¢ / Cup of Chai 2,90 €

Der klassisch indische Haustee mit unserer individuel-
len Gewiirzmischung, die dem mit Milch® und Zucker
aufgekochten krdftigen Schwarztee sein ganz speziel-
les Aroma verleiht. /

Our traditional Indian black tea cooked with milk and
sugar, and refined with our individual blend of spices.

Ein Kénnchen Chai ¢ / Tea pot of Chai 590 €

Alle weiteren Tees werden im Kdnnchen mit Kandiszucker
oder auch mit flissiger Sahne serviert. Falls Sie einen Son-
derwunsch haben, lassen Sie es uns bitte wissen.

The following tea servings come with rock candy, and if you
like also with whipping cream. Please, let us know if you
should have a request for a specia| variety of tea.

Ein Kénnchen Tee lhrer Wahl /

A pot of tea according to your choice

222
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5,90 €

Ingwer Tee — stets frisch hausgemacht /
Homemade Ginger Tea

Greenleaf
Griner Tee in BIO-Qualitat mit zart-herbem
Darjeeling-Aroma / BIO Quality green tea

Jasmine Gold

Griiner Tee mit dem feinen, blumigen Aroma der
Jasminbliten / Green tea with the flowery bouquet
of jasmine blossoms

Lemon Fresh

Erfrischender Friichtetee mit Zitrusgeschmack und
einem Fruchtmix aus &kologischem Anbau /
Lemon tea with a mix of organic fruits

Refreshing Mint
Kréutertee mit Pfefferminze und der Frische von Zitro-
nengras / Herb tea with lemon grass and peppermint

Darjeeling Summer Gold
Schwarzer Tee der Sommerernte mit blumiger Eleganz
und rundem Aroma / Black tea with elegant bouquet

Earl Grey

Vollaromatischer Herbst-Darjeeling mit dem Zitrus-
aroma der Bergamotte / Rich and infense flavour,
with the precious bergamot aroma




KAFFEE | COFFEE

230 Tasse Kaffee / Cup of Coffee 2,50 €
231 Espresso 2,50 €
232 Espresso Macchiato 3,00 €
233 Cappuccino 3,50 €
234 Grofler Milchkaffee / Big White Coffee 4,00 €

INDISCHE GETRANKE | Special Indian Beverages

240 Lassi® suf3 / sweet 0,201 3,00 € 041 5,00 €
Joghurtgetréink / Yoghurt drink

241 Lassi® saver / salty 0,201 3,00 € 041 500 €

242 Mango Lassi® 0,201 3,50 € 041 6,00 €

250 Indisches Bier" | Indian Beer 0,3| 4,00 €

Indischer Wein" | Indian Wine

255 Indischer WeifBwein, trocken Glas 0,11 3,90 € 021 6,90 €
256 Indischer Rotwein, trocken Glas 0,11 3,90 € 021 6,90 €

Indische Spirituosen | Indian Spirits

260 Old Monk Rum aus Indien / from India 2l 3,50 €
261 Indischer Mangoschnaps zur Verdauung / A digestive 2d 3,50 €
262 Guava Likér 2cd 3,20 €

ALKOHOLFREIE GETRANKE | Soft Drinks

270 Coca Cola™??, Sprite*? 0,331 3,90 €
271 Fanta *3? 0,51 3,00 €
272 Spezi *? 041 3,60 €
Mineralwasseer 0,251 0,51 0,751
280 Still oder sprudelnd 290 3,70 590 €
Fruchtsafte

290 Apfel, Ananas, Maracuja, Orange, Rhabarber 021 250 €

Nektare / Fruchtdrinks
300 Johannisbeere, Guave?, Lychee?, Mango? 021 250 €

Schorle 0,21 0,41
310 Sdfte & Nektare jeweils als Schorle




ALKOHOLISCHE GETRANKE | Alcoholic Drinks
Bier | Beer
Fassbiere
320 Helles * vom Fass 0,51 3,50 €
321 WeiBbier Hell * vom Fass 0,51 3,70 €
Flaschenbiere
322 Pils* 0,331 2,70 €
323 Weif3bier Dunkel * 0,51 3,70 €
324 Weifbier Leicht * 0,51 3,70 €
325 Dunkles Bier * 0,51 3,70 €
326 Helles Alkoholfrei * 0,51 3,70 €
327 Weifbier Hell Alkoholfrei * 0,51 3,70 €
328 Radler *** 0,51 3,60 €
Aperitifs
330 House Cocktail 0,21 6,00 €
SO 0,21 5,00 €
332 Aperol Sprizz' 0,21 500 €
333 Glas Prosecco " 0,11 4,50 €
334 Campari Soda ' 5d 3,90 €
335 Campari Orange ' 5d 4,50 €
336 Martini Dry, Martini Bianco oder Rosso 5d 3,50 €
337 Sherry Sandeman Secco oder Medium Dry 5d 3,50 €
338 Gin Tonic '° 4d 550 €
339 Martini-Cocktail (Martini und Gin) 4d 4,90 €
Digestif
340 Ramazzofti 30% Vol. 0,4 3,90 €
341 Fernet Branca 39% Vol. 0,2 dl 3,30 €
Spirituosen | Spirits
350 Williamsbirne Morand  43% Vol. 0,2 cl 3,90 €
351 Kirsch Morand  43% Vol. 0,2 cl 3,90 €
352 Remy Martin V.S.O.P. 40% Vol. 0,2 cl 3,40 €
Whisky
360 Johnnie Walker Black Label 40% Vol. 0,4 5,00 €
361 Chivas Regal 12 Years 40% Vol. 0,4d 540 €
362 Glenfiddich 12 Years 40% Vol.
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Weisswein "' | White Wine
370 Riesling QbA, Deutschland

371 Griiner Veltliner QbA, Burgenland
372 Chardonnay VdP, Frankreich

373 Lugana DOC, Lombardei, Italien

Rotwein " | Red Wine
380
381
382
383
384

Cabernet Sauvignon VdP, Frankreich
Zweigelt QbA, Burgenland

Primitivo IGT Tortona, Apulien
Merlot, Colchugua Valley, Chile
Malbec, Mendoza, Argentinien

Weinschorle " | Wine & Water Mix

390 weif3 oder rot, sif3 oder saver

Rosé Wein " | Rosé Wine

400 Bardolino Chiaretto DOC, Venetien
401 Chateau Pigoudet AC, Frankreich
402 Anton Bauer, Wagram, Osterreich

Prosecco & Sekt "
410 Prosecco frizzante IGT, Venetien

411 Menger Krug Brut Blanc, Deutschland

Champagner "

420 Moét & Chandon Brut Impérial, Frankreich
421 Ruinart Brut Rosé, Frankreich

422
423

Dom Pérignon, Frankreich

Dom Pérignon Rosé, Frankreich

KENNZEICHNUNG ZUSATZSTOFFE
1 = mit Farbstoffen
2 = mit Konservierungsstoffen
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = mit Geschmacksverstarkern
5 = mit Schwefeldioxid
6 = mit Schwarzungsmittel
7 = mit Phosphat
8 = mit MilcheiweiB
9 = koffeinhaltig
10 = chininhaltig
11 = mit SiBungsmitteln
12 = enthalt eine Phenylalaninquelle
13 = gewachst
14 = mit Nitritpokelsalz
15 = Taurin
16 = Tartrazin (kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit
von Kindern beeinflussen)

Glas 0,2 | Flasche 0,75 |
5,80 € 21,00 €
6,80 € 24,00 €
6,80 € 24,00 €
7,00 € 25,00 €
0,21 0,75 |
6,80 € 24,00 €
6,80 € 24,00 €
7,20 € 26,00 €
7,20 € 26,00 €
7,20 € 26,00 €
0,21
4,50 €
0,21 0,751
7,00 € 25,00 €
7,00 € 25,00 €
7,20 € 26,00 €
Kleine Flasche 0,2 | 0,751
8,00 € 28,00 €
38,00 €
0,751
89,00 €
98,00 €
245,00 €
480,00 €

ALLERGENE

A = glutenhaltiges Getreide (W=Weizen, R=Roggen)

B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C = Eier und Ei-Erzeugnisse

D = Fisch und Fisch-Erzeugnisse

E = Erdnusse und Erdnuss-Erzeugnisse

F = Sojabohnen und Sojabohnen-Erzeugnisse

G = Milch und Milch-Erzeugnisse

H = Schalenfriichte und Schalenfrucht-Erzeugnisse
(Mandeln, Haselnlisse, Cashewniisse, Walniisse,
Pecaniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia-
und Queenslandniisse)

| = Sellerie und Sellerie-Erzeugnisse

K = Senf und Senf-Erzeugnisse

L = Sesamsamen und Sesam-Erzeugnisse

M = Schwefeldioxid und Sulfite

N = Lupinen und Lupinen-Erzeugnisse

0 = Weichtiere und Weichtier-Erzeugnisse




Vielen Dank fiir [hren Besuch!

Wir kochen und wiirzen gerne nach Ihren Vorlieben. Wenn etwas nicht so ganz lhren
Vorstellungen und Wiinschen entsprochen hat, sagen Sie es uns bitte, damit wir noch
besser werden konnen. Wenn Sie zufrieden waren, dann sagen Sie es bitte auch Ihren
Freunden und Bekannten.

Das Wort SUHAG besagt in Indien, dass eine Frau den Mann ihres Lebens gefunden hat.
Einen Partner fiir’s Leben, der ihr dauerhaft Glick und Sicherheit beschert.

Auch wir wollen unsere Gaste dauerhaft verwohnen und bieten Ihnen iiber das Alltags-
geschehen hinaus auch fiir alle Familien- oder Firmenfeiern den stilvollen Rahmen fiir bis
zu 300 Personen! Fiir Hochzeiten oder Geburtstage arrangiert unser Team mit individu-
ellen Meniis, mit indischer Live-Musik und Tanz ein unvergessliches Erlebnis fiir Sie.

Lassen Sie sich von uns beraten. Auf ein Wiedersehen freut sich

[hr SUHAG-Team

PROBIEREN SIE
MUNCHENS GROSSTES
INDISCHES MITTAGS-
BUFFET!

ENJOY MUNICH’S BIGGEST LUNCH BUFFET!

Thank you for choosing SUHAG!

Our intent is to prepare delicious food according to your preferences. Since we aim to
become even better, we encourage you to tell us if we fail to meet your expectations.
If you enjoyed your meal, please recommend us to your friends and acquaintances.

SUHAG in India means that a woman has found the man of her dreams.
A partner who provides good luck and security for the rest of her life.

Likewise our everlasting concern is to pamper our guests and to provide a familiar
atmosphere day in, day out. And, for special occasions, we would be happy to entertain
you with live Indian music and dance. We will arrange stylish settings and special menus
for weddings, birthdays and family, or company, celebrations — for up to 300 persons.

Ask for details. We look forward to seeing you again soon.

Your Team at SUHAG

© Dinu Family 2020




