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Suppen | Soups | &by ygdts

1 Dal Soup
Indische Linsensuppe / Indian lentil soup

4,90 €

Hykia (e B39

2 Tomato Soup 4,90 €
Tomatensuppe / Tomato soup

plolebs a9

3 Lachsan Soup * 490 €
Indische Knoblauchsuppe / Indian garlic soup

Bis p gt ypd

4 Vegetable Soup 550 €
Indische Gemiisesuppe / Indian vegetable soup
LT

5  Chicken Cream Soup © 6,50 €
Indische Hihnerfleischsuppe / Indian chicken soup
s rlas ayyea

6  Jeenga Sabzi Soup 7,50 €
Suppe mit Riesengarnele und Gemiise/ Soup with
king prawn and vegetables

7 Mulligatawny Soup scharf / hot 7,50 €
Indische Linsen mit Reis und Hihnerfleisch /
( Indian lentils with rice and chicken
g9 ) pe Stid (uue

Frische Salate | Fresh Salads | s jlal) & latuwd

10  Tomatensalat i
Mit Zwiebeln, Essig und Ol / Tomato salad

with onions, vinegar and oil

Cadg I (as po pbolels Aty

4,50 €

11 Salat & la Saison 2% 5,50 €
Gemischter Salat mit Indian Dressing, auf Wunsch
auch mit Essig und Ol / Mixed salad with Indian
dressing or, if preferred, with oil and vinegar
Wl 0 e — g sl 5B ALCGS pe 2S0 Al

Jagoayes —

12 SANGAM Salat 2° 7,50 €
Gemischter Salat mit Krabben, Ananas, Kése und
Mais / Mixed salad with shrimps, pineapple,
cheese and corn )

8339 e (il (Olag) e WS ie alaly

6,50 €

13 Indischer Bauernsalat %
Mit gebratenen Hihnerbrustfiletstreifen, frischen
Champignons, Mais, Zwiebeln und Indian Dressing /
Indian salad with fried chicken breast strips, fresh
mushrooms, corn, onions and Indian dressing
).h£4gl7mc\q~AJ.uaé|).&bn'&:|M2\.‘a.\.w

O Aol g s @55 @ills

14 Bombay Salat %P 6,50 €
Fischfilet mit Zwiebeln, Kichererbsen und Ingwer
in Indian Dressing / Fillet of fish with onions,
garbanzo beans, ginger and Indian dressing
ol dalo 2 Jummi)yg pae (as po Syl g

Warme Vorspeisen | Warm Starters | aiaia &3lae

Alle warmen Vorspeisen werden mit vier verschiedenen

schmackhaften Dips serviert. / All warm appetizers come

with four different tasty dips.

Slalall (ro #1931 Any sl ao ALBIATI MG pran puds
dgad !

20  Vegetable Pakoras 5,90 €
Mit frischem Gemiise in Kichererbsenmehl gewendet
und in Ol frittiert / Mixed vegetable pakoras
WS Hlas 1H9SL

21 Vegetable Samosa ") 2 Stiick / 2 pieces 5,90 €
Teigtaschen gefillt mit Gemiise, Kartoffeln und
Gewiirzen / Patties stuffed with a mixture of peas,
potatoes and Indian spices
=MLy aling B gdime iliad — (yliakad

Luigll hlgdly olla

22 Mushhroom Pakoras 5,50 €
Mit frischen Champignons in Kichererbsenmehl
gewendet und in Ol frittiert / Pakoras with fresh
mushrooms, deep fried

polle Had ae ddde 1Sy

23 Spicy Onion Bhaiji 550 €
Gehackte Zwiebeln pikant in Kichererbsenmehl ge-
wendet und in Ol frittiert / Minced onion with gram
flour and spices, deep fried

Shlgdly yaet! 3482 ae dddo Juas Olals
24 Paneer Pakoras ° 6,50 €

Mit hqusgemachtgm Kése in Kichererbsenmehl
gewendet und in Ol frittiert /

Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung

| All prices are inclusive of value added tax and service
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Pakoras with homemade cheese, deep fried
A pe ddie )eSh

25  Chicken Pakoras 6,50 €
Hahnchenbrustfilet in Kichererbsenmehl gewendet
und in Ol frittiert / Pakoras with tender chicken
gl pe sl

26  Fish Pakoras ” 6,50 €
Fisch der Saison in Kichererbsenmehl gewendet und
in Ol frittiert / Pakoras with seasonal fish

ol Hlaw pe )9Sy

27 Shrimp Pakoras ° 7,00 €
Kleine Garnelen in Kichererbsenmehl gewendet
und in Ol frittiert / Pakoras with shrimps

Olag) e sk
28  Mixed Starter & la Chef > veg/non-veg ") 15,00 €
Gemischter Vorspeisenteller fir 2 Personen /

Special plate with different appetizers for 2 persons

(e il de gl OEL (po ol Gulo
29  Tandoori Mixed Starter % 25,00 €

Eine kdstliche Zusammenstellung aus dem Tonofen mit

gegrilltem Huhn, Lamm und Fisch fir 2 Personen/
Delightful mix with different pieces of chicken, lamb
and fish, roasted in the clay oven for 2 persons
Olall @ gl udt adad (yo iyl ALSAS
Craindd Jhaaball (s pas 4 gl wilewtly

Kalte Vorspeisen | Cold Starters | 33k &MGe

35 Channa Chat 550 €
Indische Kichererbsen mit Gewiirzen, Zwiebeln und
Tomaten in Tamarinde Sauce / Indian garbanzo
beans with spices, onions and tomatoes in tamarind
sauce
2 pbleby Jas OHlgr po $id s> Cg-

S el b

36  Chicken Chat Delhi 6,50 €
Indischer Hihnerfleischsalat / Indian chicken salad
s gl Alaby

37  Shrimps Cocktail 7,50 €
Krabben-Cocktail / Shrimps cocktail
Olng) JS oS

Tandoori Brot-Spezidlitéten | Bread Specialities
‘geld o9l

Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohle-Tonofen /
Flat bread freshly baked over charcoal in our clay oven

Jlalall 2 2 @il e §gide 343 3>

40  Tandoori Roti A®) 2,50 €
Fladenbrot aus Roggen-Vollkornmehl / Indian whole-
meal flat bread

el gt (o BBy Guid S
41 Lachha Parantha A®)0 3,50 €

Spezial Fladenbrot mit Butter / Special bread baked
in thin layers with butter

8l ae 488 ) Oladas jgine ols jus

42 Plain Nan AW)£6 3,00 €
Weif3es F|o§:|enbrot / Indian white flat bread
EB) gl guid

43 Butter Nan AW €6 4,00 €

Weif3es Fladenbrot mit Butter / Indian white flat
bread with butter

Bu) ps BB ) sl (i
44 Garlic Nan AW £ 3,90 €

Weif3es Fladenbrot mit Knoblauch / Indian white
bread with garlic

podl s sl Suis jus
45  Onion Nan AW)t6 4,00 €

Weif3es Fladenbrot mit Zwiebel gefﬂ”t / Indian white
bread stuffed with onion

Fadls piims ol guis i

46  Paneer Nan (W) C6 4,00 €
Fladenbrot gefii”t mit Kése / Flat bread filled with
cheese
by gdoms 38 S

47  Keema Nan "W €6 4,00 €

Fladenbrot gefillt mit Hackfleisch / Flat bread stuffed
with minced meat
porall @=Ly glimse 3.8 ) J

48  Vegetable Paratha *®) 4,00 €
Fladenbrot aus Roggen-Vollkornmehl gefillt mit ge-
hacktem Gemiise / Indian wholemeal flat bread with

vegetables
Obdad pe el Cguadl (oo Gud) (gbid s

Ao ly ABluall Aendll dy puis Jall law¥) aien
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50

51

52

Mint Paratha A®) 4,00 €
Fladenbrot aus Roggen-Vollkornmehl mit Minze /
Indian wholemeal flat bread with mint

it e WalSY G g | (g0 (385 (S ju

Peshwari Nan AW).L0 4,90 €
Fladenbrot gefillt mit Rosinen, Kéise und Kokosflocken
/ Flat bread filled with raisins, cheese and coconut
4S192 ALSALy gl G8 ) j

Tandoori Special Nan A (6 500 €
Fladenbrot mit Ingwer, griine Chili und Koriander-
bléitter gefillt / Bread stuffed with ginger, green
chillies and cilantro leaves

838 Blogly sl Jald (oo 3L glimo s

Pappadum 4,00 €
Knusprige Linsenwaffeln / Crispy lentil wafers

e pde (ude 33185

Joghurts | Yoghurt | Zcalat ot ldal

Unsere Frischmilch-Joghurts sind als Beilage zu allen
Speisen zu empfehlen. / We recommend our yogurts as
side dish to any meal. They are made of fresh milk only.

S5

56

57

58

Plain Dahi © 3,00 €
Einfacher Joghurt / Plain yoghurt

dalw oI

Alu Raita °© 3,50 €

Kartoffel-Joghurt / Potato yoghurt
Lolladls (ot

Kheere Ka Raita ° 4,00 €
Gurken-Joghurt / Cucumber yoghurt
ol o

Punjabi Raita © 4,50 €
Joghurt mit Gurken, Tomaten und Zwiebel /
Yoghurt with cucumber, tomato and onion

Jarg pbleb Lot ae

THALIS | ;005

Verschiedene Gerichte auf einem Teller. Traditionell serviert
auf original indischen Thali-Platten / Various dishes on one
plate, served in the best Indian tradition on original platters.

LA o AT B g Ao 2 Ac giie Gl

4dy pall dyigl!

65  Vegetable Thali 1590 €

3 verschiedene Gemiisegerichte, Raita’, Salat, und
Basmati-Reis / 3 different vegetable preparations,
raita, salad, and Basmati rice

o 3)lg dabu L) e gilie jlias Glisi 3

66 Haus Thali 17,90 €
2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemiisegericht,
Raita®, Salat und Basmati-Reis / 2 different meat
dishes, 1 vegetable dish, raita, salad, Basmati rice
Loty plas Gdo 4‘-@:.13‘&&‘_)‘.2‘9.216 olads

e )19 Aal

67  Masli Thali 17,90 €
3 verschiedene Fischgerichte, Raita®, Salat und Bas-
mati-Reis / 3 different kinds of fish, raita, salad, and
Basmati rice
MJ’J“} alaly A:gb (AaliGen Slow t‘y“ 3

Wi stellen lhnen auch gerne Thalis fiir 2 Personen zusam-
men / We are also pleased to prepare thalis for 2 persons

Cpeasn il F IS puasid ali sl e (o
68  Ghandi Thali 35,90 €

mit 6 verschiedenen Gemisegerichten /
with a variety of 6 vegetable dishes
slas BL| 6 (re ALSaES po G g0l

69  Akbar Thali 39,90 €
mit 4 verschiedenen Fleischgerichten und 2 Gemiise-
gerichten / variety of 4 meat and 2 vegetable dishes

oy @t Blilol 4 (pe ALSES o U ST
olas

Qualitéts-Garantie | Guarantee Of Quality | 33321 Hlad

Zu allen Hauptgerichten servieren wir hochwertigen Basmati-Reis mit Safran.
All dishes are served with high-quality Basmati rice with saffron.

Ol pae 33 83 gt e e 35 po BLbo W aran puds
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TANDOORI KHAJANA | (5,908 (Lo

Genief3en Sie die klassischen K&stlichkeiten aus dem
Tandoor, dem traditionellen Tonofen aus Indien, die vor dem
Grillen am Spief3 bis zu zwdlf Stunden lang in einer Mari-
nade aus Joghurt ¢ (auf Wunsch auch ohne) und speziellen
indischen Gewiirzen eingelegt werden. Zu allen Tandoori-
Gerichten servieren wir Basmati Reis und wiirzige Saucen. /
Enjoy our delicious Tandoori dishes: pieces of meat, fish or
vegetables are roasted on a spit over charcoal in a traditio-
nal clay oven, after being marinated in yoghurt (or without)
and special spices up to twelve hours. All our Tandoori
dishes are served with Basmati rice and spicy sauces.

9 o | (et adad +Aigild ! (g )9t | Bluboly | gaiatu!
e G Jlaliall (58 2. @il le 4y gdd | jliasd|
e puds delu 12 3.8 2ol Ol lgd iy (nlll Lgle s

Byl Slialally awd ! 35l ae (g 9-id ! Bldo]

75  Tandoori Chicken ° 15,90 €
Herzhafte Héhnchenteile (mit Knochen) mit Ingwer,
Knoblauch und Gewiirzen / Tasty pieces of chicken
(with bones) seasoned with ginger, garlic and spices
(e 3L Aldin (plaall po) Aigdi zlas alad

Shlgdtg pgad!
76  Garlic Chicken Tikka © 16,90 €

Hihnerbrustfilet in Knoblauch und Joghurt /
Boneless chicken in yoghurt and garlic

podly (M2 comue zlas

77 Malai Chicken Tikka ° 16,90 €

Hihnerbrustfilet in Joghurt, Sahne, Cashewpaste, wei-

f3em Pfeffer, indischen Gewiirzen / Boneless chicken
fillet in yoghurt, cream, cashewnut paste, white
pepper and Indian spices
Os2man e pSI (G 2. Comus zlars add
Buis Oillerg pan Jald (g ISI!

78  Special Chicken Tikka © 16,90 €
Hishnerbrustfilet in Joghurt mariniert mit spezieller
Gewiirzmischung / Boneless chicken marinated in
yoghurt and various Indian spices
doigl Ohledly Ol pae 331 (A 2 o zls

oY

79  Green Chicken Kabab ° 16,90 €
Hishnerbrustfilet in Joghurt, Spinatpaste, Minze und
Koriandersauce eingelegt / Boneless chicken marina-
ted in yoghurt, spinach, mint and cilantro sauce

80

81

82

83

84
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86
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Lamb Seekh Kebab 17,50 €
Lammhackfleisch mit Zwiebeln, Kréutern, Ingwer und
Gewiirzen / Minced lamb with onions, herbs, ginger
and spices

Slylgny Sy coliiel (hums pa p g pie Ol et
Special Lamb Tikka ° 18,90 €

Zartes Lammfilet in Joghurt und Spezialgewiirzmi-
schung eingelegt / Tender lamb marinated in yoghurt
and special spices

ol Shleadly Al (e 5k (s et

Tandoori Lamb Mix ° 18,90 €
Lamb Seekh Kebab und Lamb Tikka in einer Pfanne
halb und halb gemischt / A mix of Lamb Seekh
Kebab and Lamb Tikka in one dish

Lol Ofhlgdfy ol Alde Ol @t alad

Punjabi Tandoori Platte © 18,90 €
Zartes Hihner- und Lammfleisch in Joghurt mit ver-
schiedenen Gewiirzen / Tender chicken and lamb in
yoghurt and special spices

Aol Syl ly oAl ol @t g 5ok gl

Mixed Tandoori Platte ©° 18,90 €
Eine kastliche Zusammenstellung mit gegrilltem Huhn,
Lamm und Fisch / A delightful Tandoori variety with
pieces of roasted chicken, lamb and fish
glad alad (po @950 ST (590 ALSAS

S 9ad ) lawdlg Gliatt @t

Mixed Tandoori Platte ©° 39,00 €

fir 2 Personen / for 2 persons

Eine kdstliche Zusammenstellung mit gegrilllem Huhn,

Lamm und Fisch / A delightful Tandoori variety with

pieces of roasted chicken, lamb and fish

Or8 43558 BU30T (5 yguiS ALSLS < Cpuaindid Ao g
S5 | oty Gliall @t g zla it adad

Paneer Mushroom Tikka ° 16,90 €
Hausgemachte Késestiicke mit frischen Champignons
speziell mariniert und Zwiebel / Marinated home-
made cheese and mushrooms, roasted with onion

Jad! pe dygdiag Jin yadg A

Die Erklérung von ZUSATZSTOFFEN und ALLERGENEN in Speisen und Getréinken finden Sie auf Seite 15
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Tandoori Fish Tikka ° 18,90 €
Fisch der Saison mit speziellen milden Gewiirzen /
Seasonal fish marinated in mild spices and yoghurt

Oy Soledls Jis i llo o

Bengali Tandoori ©° 18,90 €
Etwas von allen Fisch-Tandoori-Késtlichkeiten /

The various fish Tandoori specialities

e 51 ) Ao Lt | tlad | (559 Bluo]

Jheenga Tandoori ° 25,00 €
K&nigliche Riesengarnelen in Spezialgewiirzen /
Delicious jumbo prawns marinated in special spices
Shledly il Jdie Ll S e Olig)
Aot

FISCH-SPEZIALITATEN | Fish Specialities
Aol Elewd! Hldol

95

W
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Fish Chili ? 15,90 €
Fischfilet auf Rajasthani Art mit Spezialgewiirzen -
sehr scharf / Fish fillet in chili sauce — very spicy

i 3yl — Jalal dualos 2 Glow ddd

Fisch Masala ° 16,90 €
Spezielles Saucen-Rezept mit 18 verschiedenen Ge-
wiirzen / Special recipe with a blend of 18 different
spices

Lialidna O ylgs .99 18 (o LS o polin Gulo

Fish Jalfrezi ° 15,50 €
Fisch gebraten mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika,
Ingwer, frischem Koriander und Gewiirzen | Fish
pieces fried with onions, tomatoes, capsicum, ginger,
cilantro and spices
mhp.’awhw‘bnm&wbbé
Sl 3,580 (Jmd 1 gl

Goa Fish Curry ” 1550 €
Fisch gebraten mit Kartoffel, Tomaten, griinem Chili
und pikanten Gewiirzen / Fish fried with potato,
tomato, green chili and special spices
fols Q‘JL@}

99
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Fish Mattar ° 16,90 €
Fisch in milder Curry Sauce mit griinen Erbsen / Fish
with green peas in a mild curry sauce

Sl dalo 2 61 s £ D)l s o

Jheenga Curry 22,90 €
Riesengarnelen in Curry gekocht nach einem nord-
indischen Rezept / King prawns cooked with curry
sauce in North Indian style

e SIS halio as gglas ;oS @ Olag)
Wil Jled day o

Jheenga Kumbh Wala ® 22,90 €

Riesengarnelen mit frischen Champignons, Knoblauch

und Ingwer in Mandel-Safran-Sauce / King prawns

with fresh mushrooms, garlic and ginger in an

almond-saffron sauce

2 Jumihg pgd @il Had pe oS Olag)
Olrae g sl dalo

Jheenga Masala ¢ 22,90 €
Riesengarnelen in spezieller Sauce mit 18 verschiede-
nen Gewiirzen / King prawns with 18 different spices

4o giie Sliler £33 18 o S Olag)

Jheenga Mango ®° 22,90 €

Riesengarnelen mit Alphonso Mango und Mandel-

Safran-Sauce / King prawns with Alphonso mango

and almond-saffron sauce

I8 daliog gud gatt Lmile e oS Olig)
Olyae 319

Jheenga Sabzi © 22,90 €

Riesengarnelen mit frischem Gemiise in Curry Sauce
/ King prawns with fresh vegetables

)l Hlas ae oS Olag)

Seafood Special & la Chef 19,90 €

Seafood mit Gemise, Cashewkernen und Trocken-

friichten, in der Pfanne serviert / Seafood plate & la

chef with vegetables, cashew nuts and dry fruits,

served in a pan

Shas pe By o 1S S Lall o lintf cacid| Gubo
SMALI 2 puds dS193 JCS 989 9ISy
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ENTEN-SPEZIALITATEN | Duck Specialities
Aol dadt (Bldai

Zur Bereitung unserer knusprigen indischen Entengerichte
verwenden wir immer nur feines Entenbrustfilet. / For our
crispy Indian duck dishes we use only fine duck breast fillet.

5 i Ladad dadd A At | dad ) Blol slie | wie
LA gl Gyl gy da | jio dulid (ye

110 Duck Jalfrezi 17,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Zwiebeln, Tomaten,

(( rotem Chili, Paprika, Ingwer, frischem Koriander und
in der Pfanne serviert / Crispy fillet of duck breast
with onions, fomatoes, red chillies, capsicum, ginger
and fresh cilantro, served in a pan

M4@%4My@)ﬂ‘w|)mw
MG 2 ALGS B p3S g o) (gl (Jald ¢ pox |

111 Duck Curry 17,50 €
Knuspriges Entenbrustfilet nach nordindischem Rezept
mit verschiedenen Gewiirzen und Koriander in Curry
Sauce / Crispy fillet of duck breast North Indian
style with various spices and cilantro

Slles oo il Jlads Kl (e dag rias delid
SIS dalin 2.5 1138 9 4c glie

112 Duck Sabzi 18,50 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Gemiise, in der Pfanne
serviert / Crispy fillet of duck breast with vegetables,
served in a pan
SMAN 2 pudy slas as (i phe day joo 4l

113 Duck Kumbh Wala 18,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit frischen Champignons,
Knoblauch und Ingwer in Mandel-Safransauce /
Crispy fillet of duck breast with fresh mushrooms,
garlic, ginger in an almond saffron sauce

P9 @il Mol ase (yie yde day o add
I3y Ol pae M dalio 2 i)
114 Duck Mango °* 18,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Alphonso Mango in
Safran-Mandel-Sahne-Sauce / Crispy fillet of duck

breast with mango in saffron almond cream sauce

2909 Ol rae 59 dan ST

115 Duck Vindaloo 18,50 €
Knuspriges Entenbrustfilet nach Goa Art - sehr scharf
((( / Crispy fillet of duck breast Goan style — very hot

i Hls = fg> 4y )b Glo jame day joio add

116 Duck Palak © 18,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Spinat auf nordindische
Art / Crispy fillet of duck breast with spinach North
Indian style

117 Duck Special & la Chef " 19,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Gemiise, Cashewkernen
und Trockenfriichten, in der Pfanne serviert / Crispy
fillet of duck breast in a recipe of our chef with vegeta-
bles, cashew nuts and dry fruits, served in a pan
Ll L piamy Doio 9 2 (s pis day joio Ak D

L pudy AS192 IS oS 9 92 IS Olaas s Laras
e ¥igl

HUHN-SPEZIALITATEN | Chicken Specialities
PO ER [FAPON (WX

125 Chicken Curry 1590 €
Héhnchenbrustfilet nach nordindischem Rezept mit
verschiedenen Gewiirzen und Koriander in Curry
Sauce / North Indian boneless chicken speciality
with various spices, curry sauce and cilantro

Eﬁ}ﬁ‘jgj\ﬁ‘m‘kﬁmﬁb\.@

126 Chicken Badam Pasanda & 16,90 €
Hahnchenbrustfilet mit gemahlenen Mandeln in einer
Safran-Sahnesauce / Mild chicken recipe with
grounded almonds in saffron cream sauce
Lo M dalo 2 Hgnlao H9l peplas 3o

Ol pae 3119

127 Chicken Jalfrezi 16,50 €
Hahnchenbrustfilet gebraten mit Zwiebeln, Tomaten,

«( Paprika, Ingwer und frischem Koriander / Sauté
boneless chicken with onions, tomatoes, red chili,
capsicum, ginger and fresh cilantro
U.g.:-!J.a.\Q¢p]cha (Juas s Comiin lard 4G g

Aol 3,038 9 Jimat) gl Jald
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Chicken Korma °* 16,90 € (elolels (o) (Juay o Ade Limiws glans

Gegri||te§ Hahnchenbrustfilet mit Kokosﬂo‘cn:kfan‘mﬂd BMEN 2 Aty o g IS Al 3 gl Jat
gewiirzt in Cashew-Sauce nach Art der kéniglichen i

Mogul-Kiiche / Grilled boneless chicken with coconut 136  Chicken Tikka Masala 16,90 €

flakes Mogul style in a mild cashew curry sauce Tandoori Hahnchenstiicke in spezieller Sauce mit 18

e gl g BB po ($ 9o Comun plas verschiedenen Gewiirzen / Tandoori chicken pieces
GIST g 52 IS dualn 2 Jae Ady b in special sauce with 18 different spices

t}’ 18@'2\.@\52\.4\.@'%‘_5)3_\."36\?;#

129 Butter Chicken ° 16,90 € . e calis
Tandoori Hahnchenbrustfilet gebraten in milder Toma- Sbled! o
tensauce, Sahne und Butter / Tandoori chicken with 137 Chicken Madras 16,50 €
fomato sauce, cream, butter and mild spices Hahnchenbrustfilet in Kokos-Sauce mit Zwiebeln,
by ded S (ploleb dalo ae (g plaa «((\(\ Ingwer, Tomaten und rotem Chili — sehr scharf /

Oislgag Boneless chicken in coconut sauce with onions,
130 Chicken Sabai e ginger, tomatoes and red chili - very hot
icken Sabzi , ) 0 % e ;

Hahnchenbrustfilet mit verschiedenem frischen Ge- S SRS B i e

i sl = joanl Jald g alolels ((umd)

mise in Curry-Sauce / Boneless chicken with various

fresh vegetables in curry sauce 138  Chicken Nilgiri ¢ 16,90 €
dvalos 2ol Hlind QLSS ps s pla Hahnchenbrustfilet mit Koriander, Rahmspinat,
SISt K( grinem Chili und Minze in orientalischer Kréuter-
Kokossauce / Boneless chicken with cilantro,
131 Chicken Palak 16,50 €

spinach, mint and green chili, in an oriental coconut

sauce with herbs

J.«a::‘ d.a.\ﬂg&'«.a} A@L.Lw B35S an u:n.u.dc\::a

lae ¥ pe 1.8 14l igh 39 hualo 2

139 Chicken Special & la Chef * 18,90 €

Hahnchenbrustfilet mit Gemise, Cashewkernen und

Trockenfriichten, in der Pfanne serviert / Boneless

chicken in a recipe of our chef with vegetables,

cashew nuts and dry fruits, served in a pan

> ol — Jalal dalio 2. comwe glas Tl | Cacid | Ads o e e comss gl s
133 Chicken Vindaloo 16,50 € BIMEL) 2 puady 4S19al JS oS g ISI) Lkt e
(({ Hahnchenbrustfilet nach Goa Art - sehr scharf /

Boneless chicken Goan style — very hot

Héhnchenbrustfilet mit Rahmspinat und nordindischen
Gewiirzen / Boneless chicken in creamy spinach and
North Indian spices

gl Jladr D)lgag Aen s il 2 oo gl

132 Chicken Chili 16,90 €
Héhnchenbrustfilet auf Rajasthani Art mit Spezial-

({( gewiirzen — sehr scharf / Boneless chicken in chili
sauce — very spicy

sl = Mg Ayl e pilasme Comus glas LAMM-SPEZIALITATEN | Lamb Specialities
Aol plal et Bldal
134 Chicken Mango 16,90 € olall st ol
Hahnchenbrustfilet mit Alphonso Mango in Safran- Wir verwenden fiir unsere Gerichte Lammfilet oder Fleisch
Mandel-Sahne-Sauce / Boneless chicken with von der Keule, das zum Garen in kleine Stiicke geschnitten
Alphonso mango in saffron almond cream sauce wird. / For our dishes we use lamb fillet oder meat from the
Lalio 2 gus gall Lxile po coun glas leg, which is cut into small pieces for the cooking procedure
Azl i e g nall @t g Gliall ot dulid LBl T2 ansvius
135 Chicken Karahi 16,50 € R
Héhnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und
Paprika in Curry Sauce, in der Pfanne serviert / 145 Mughlai Meat 16,90 €
Boneless chicken fried with onions, ginger, tomatoes, Lammfleisch mit Kokosnussflocken, gemah|enen

capsicum in curry sauce, served in a pan Mandeln und Trockenfriichten in Safransauce /
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Tender lamb with coconut flakes, grounded almonds

and dry fruits in a saffron sauce

398 SIS S gl 9 GlB ) pe g 4o Olis @t
Olrae 19 da )t dalo 2 aSigag gmlase

Lamb Kumbh Wala 17,90 €

Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch

und Ingwer in Mandel-Safran-Sauce / Tender lamb

with fresh mushrooms, garlic and ginger in almond

saffron sauce

2 iy pod @ikl b pe (50 lis @t
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Lamb Jalfrezi 17,50 €
Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Tomaten, rotem
Chili, Paprika, Ingwer und frischem Koriander /
Lamb with onions, tomatoes, red chili, capsicum,
ginger and fresh cilantro

A )lo 838 9 Jumdy (gl
Lamb Vindaloo 17,90 €
Lammfleisch nach Goa Art — sehr scharf /
Tender lamb Goan style — very hot

[NEN )l:u—[g:’-‘i\.azub‘_,la).‘a:u.n‘é’)}agtapﬁ

Lamb Karahi 16,90 €

Gebratenes Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Toma-

ten und Paprika in Curry Sauce, in der Pfanne serviert

/ Fried lamb with onions, ginger, fomatoes, capsicum

in curry sauce, served in a pan

Jatd (elolels (St (i g lie Gl ot
3MaL) %?.LE:\ zggjls.n halo %}\:-

Lamb Rogan Josh 17,50 €
Traditionelles rotes Kaschmiri Curry mit Zwiebeln,
Ingwer und frischem Koriander / Lamb in a red curry
Kashmiri style with onions, ginger and fresh cilantro
Aol o plama pon ¥ (GHISH 2 Ol @t
a5l 80038 9 S (i g0 A puedST)

Lamb Palak 16,90 €

Gekochtes Lammlfleisch mit Rahmspinat auf berihmte

nordindische Art / Tender lamb in creamy spinach

and North Indian spices

Jleds ©)lgag e ySIL il 2 (g 5l Olids @t
gl

Lamb Mattar 16,90 €

Lammfleisch mit grinen Erbsen in wiirziger Curry-
Tomatensauce / Lamb with green peas in a curry
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154

155

\\

156

W

157

with tomato and various spices
pbleb as GHISIN 2 ol o £ D)L 20 gL«ap:J
Badaie Oilylgag

Dahi Ghosht ®" 16,90 €
Gekochtes Lammlfleisch in Curry-Joghurt-Mandel-
Sauce / Tender lamb in a curry sauce with yogurt
and almonds

3915 ol pe (IS dalio 2 (5 5k Hlis @t

Lamb Tikka Masala 17,50 €
Tandoori Lammfilet in spezieller Sauce mit 18 ver-
schiedenen Gewiirzen / Tandoori lamb fillet in a
special sauce with 18 different spices
18 po Aol dualo 2 (559u (lis ot aulid

S sledd! (po caliina g g5

Lamb Nilgiri © 16,90 €

Lammfleisch mit Koriander, Rahmspinat, griinem Chili

und Minze in orientalischer Krduter-Kokossauce /

Lamb with cilantro, spinach, mint and green chil,

in an oriental coconut sauce with herbs

2 puan] Jald g aiad il @53 g Olis @t
Clic Y pe a8 ) wigh! H9 dalo

Kartick Puri Bhunna Gosht 17.50 €

Zartes Lamm mit Ingwer, Knoblauch, Koriander und

ganzem rotem Chili / Lamb cooked with ginger,

garlic, cilantro and whole red chili

Jath g5 5038 g iz pn gglas Ol e
JoIS o

Lamb Special & la Chef * 17,90 €
Lammfilet mit Gemiise, Cashewkernen und Trocken-
frichten, in der Pfanne serviert / Lamb filet in a
recipe of our chef with vegetables, cashew nuts

and dry fruits, served in a pan

oo Ruolnt il 2as ybo e pamme Gl @t
SMELI 2 aniiy (ST 9allg g IST1 LS SS ¢ sliasnd

RIND-SPEZIALITATEN | Beef Specialities
Aot (5 pad) @l Bldal
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Beef Sabzi 16,90 €
Zartes Rindfleisch mit verschiedenem frischen Gemise
in Curry-Sauce / Tender beef with various fresh
vegetables in curry sauce
2 )b s ALSLS a0 5ok (500 et

L_;‘JLS.” daln
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166 Beef Palak ©
Rindfleischstiicke mit Rahmspinat auf berithmte nord-
indische Art / Stewed beef with creamy spinach in
the North Indian tradition

17,90 €

b o 2sla 0 e gelas (g ok pad
gl Jled Al e e )SILy
167

Beef Curry 17,90 €

Zartes Rindfleisch nach nordindischem Rezept mit ver-

schiedenen Gewiirzen und Koriander in Curry Sauce
/ Tender beef in Curry sauce

SIS dalio 2 (5 4l (5 0 @t

168 Beef Vindaloo 17,90 €
Zartes Rindfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa -
&(( sehr scharf / Tender beef spiced in the tradition of
Goa - very hot
I ol = 19 ddy b Sle e gl (80 et

Beef Bhunna 17,90 €
Zartes Rindfleisch mit Tomaten und Réstzwiebeln in
kréftiger Sauce / Tender beef with tomatoes and
fried onions in a tasty sauce
2 s Juayg pholeb 2 g5k ()09 pod

R Pl

169

170 Baigan Beef 17,90 €
Zartes Rindfleisch mit kleinen Auberginen, Tomaten,
( frischen Zwiebeln und kréiftigen Gewiirzen / Tender
beef with aubergines, tomatoes, fresh onions and
spicy seasonings
Eilb Juay pblebs Glaishs pe g ok (5581 et
8yl L3ALG

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN
Vegetarian Specialities | duwalsd! yjlastt Hldai

175 Bombay Alu Mattar 11,90 €
Kartoffeln mit Erbsen, Tomaten, Zitronengras und
(( Kokosflocken / Potatoes with peas, tomatoes, lemon
grass and coconut flakes
M O galdl drdie albolals = M3l e Lo llay
gl e @3B

Dal Chana ° 11,90 €
Gelbe Linsen gekocht in Butter mit Ingwer, Tomaten,
Knoblauch und Gewiirzen / Yellow lentils cooked in
butter with garlic, tomatoes and spices

Sy plolebs s e B3ty gelae paal uac
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Baigan Mirchi ka Salan 15,50 €
Kleine Auberginen in Chili, Kokosnuss und Tamarin-
den Sauce / Baby aubergines in chili, coconut and
tamarind sauce
gl He g Jolall dalio 2. pbs (Ll

S paidly

Chana Paneer Do Pyaza 1590 €
Hausgemachter frischer Kéise gebraten mit Tomaten,
Zwiebeln und Kichererbsen in leicht pikanter Sauce /
Homemade cheese fried with tomato, onions and
chick peas in a lightly spicy sauce

Baigan Bhurta 15,50 €
Auberginen im Tandoor gerdstet — dann gebraten mit
Erbsen, Zwiebeln, Tomaten, griinem Pfeffer, Ingwer
und Koriander / Aubergines roasted in the clay
oven, and fried with peas, onion, fomato, green
pepper, ginger and cilantro

D)l pe ie g Jlalal | () yas (5 9o Olddbly
873589 sy  puanl Jald (alolols (i

Alu Baigan 1590 €

Kleine Auberginen und Kartoffeln mit Kréutern,

Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Koriander / Baby

aubergines and potatoes cooked with herbs, spices,

ginger, garlic, tomatoes and cilantro

WiHles ioliel pe gglas Uollayy o Hlavils
83589 plolelo g3 ()

Paneer Butter Masala ° 16,50 €
Hausgemachter Kése mit Butter, Tomaten in Masala-
sauce / Homemade cheese with butter, tomatoe in
Masala sauce

Yhdl dalo 2. pbleb g 5u) a0 A

Dal Makhani 14,90 €
Schwarze Linsen mit Butter, Ingwer und Gewiirzen /
Black lentils with butter, ginger and spices

Olgg Sy Bt s 3 gl e

Chana Masala 13,50 €
Kichererbsen gekocht mit Zwiebel, Ingwer, Knob-
lauch, Tomaten und Koriander / Chickpeas cooked
with onion, garlic, ginger, tomato and cilantro
pbolels () (a9 (s ae gglan oo
82389
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Green Vegetable Curry 1590 €
Mildes Curry mit grinem Saison-Gemise /

Mild curry with seasonal green vegetables

A ST Liasnt pe 61

Palak Kofta ° 14,50 €
Kasebdllchen mit wiirzigem Rahmspinat / Small
cheese dumplings in spicy spinach sauce

5yl mibw dalio 2.5 piro A (D158 Hilkad

Palak Paneer ° 1590 €
Hausgemachter Frischkdse gekocht mit Spinat und
pikanten Gewiirzen / Fresh homemade cheese
cooked with spinach and spices

Ohleag foibew po 3 gglan Al A

Karahi Paneer ° 1590 €
Hausgemachter Frischkéise gekocht mit Zwiebeln,
Paprika und Tomaten / Fresh homemade cheese
cooked with onion, fomato and capsicum

s> Jaldy pbleb (uas a0 Al A

Malai Kofta ©" 14,50 €
Kasebdllchen mit Cashew-Kernen und Rosinen, ge-
kocht in Cashew-Sauce / Small cheese dumplings
with cashew and raisins, cooked in a cashew sauce
%ijls ol P P :\-‘A—}? ((Q‘)S))J:'UQS

42 ISH dalio 2 5 5glas

Mixed Vegetable Korma ©" 15,90 €
Verschiedene Gemiise mild gewiirzt in Cashew-Sauce
nach Art der kéniglichen Mogul-Kiiche / Mixed
vegetables Mogul style in a curry with mild spices
and grounded cashew nuts

Og=las 9ISy OiHles e

Vegetable Jalfrezi 1590 €
Frisches Gemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Chili, Ingwer
und Korianderbléttern / Fresh vegetables with onions,
tomatoes, red chili, ginger and cilantro leaves

‘)-e::‘ Jatd 4p.bl.e.b (S = il jlas

8355 39ty S
Bhindi Masala 1590 €
Okra Gemiise gebraten mit Tomaten, Zwiebeln und

Currysauce / Lady fingers fried with tomato, onion
and curry sauce

GIIS Aaloy Juas (ebleb pe i Cout! piliol

BIRYANI REIS-SPEZIALITATEN

Biryani Rice Specidlities | Al il 1 Hldai

Mit gebratenem Basmati-Reis, Rosinen, Mandeln, Rést-
zwiebeln und speziellen Gewiirzmischungen. Dazu wird
lhnen eine Currysauce serviert. /

All our Biryani dishes are prepared with fried Basmati rice,
raisins, almonds, roasted onions and specia| varieties of
spices. Additionally we serve a curry sauce.

(o) (B roatd 351 o 3l st Blidol pres puass
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Vegetable Biryani 13,00 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln und
gemischtem Gemise & la Saison / Basmati rice with
raisins, almonds, roasted onions and seasonal mixed
vegetables

Slas g g uay Gt i) pe e 3]

Chicken Biryani 17,50 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Rstzwiebeln
und gebratenem Hahnchenbrustfilet / Basmati rice
with raisins, almonds, onions and with roasted
chicken breast fillet

o Al g (6 90 s (9T ity pn pkasan )
‘;.\.E.n C\q-é

Lamb Biryani 17,90 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln
und mit gebratenem Lammfleisch / Basmati rice with
raisins, almonds, onions and with roasted lamb
Ol @ty (g g i 9T coen) g o )

Sz
Beef Biryani 17,90 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln
und mit gebratenem Rindfleisch / Basmati rice with
raisins, almonds, onions and with roasted beef
ZC-T  CRPITTV-V R IR P\ QIR PO 1

e
Fish Biryani 17,90 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln
und mit gebratenem Fisch @ la Saison / Basmati
rice with raisins, almonds, roasted onions and with
seasonal fried fish

Aie Glow g (§9de Juas 38T oam) am e 3
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Prawn Biryani % 23,50 €

Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln und

mit gebratenen Riesengarnelen / Basmati rice with

raisins, almonds, roasted onions and with fried king

prawns

Olig) po (S9due Juas (398 (o) g0 e )
AaS S

Biryani & la Chef ** 23,50 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Rstzwiebeln mit
Hahnchen, Lamm, Garnelen und gemischtem Gemiise
4 la Saison / Basmati rice with raisins, almonds,
roasted onions, and special with chicken, lamb,
prawns and seasonal mixed vegetables
Elas o o Jua T coen) g o )
aalle Aldie sl g Oy Ol ot

NACHSPEISEN | Desserts | Claglott

Gulab Jamoon ° 4,00 €
Frittierte Milchteigbéillchen in Sirup / Small milk
dumplings in a light syrup

add Ol i 2.8 phio ciod (D1,S) Hillad

Gajar Halwa * 490 €
Geriebene Karotten mit Mandeln und Rosinen /
Grated carots with almonds and raisins

)9 58d e Hgdeee Hi

Khir ¢ 490 €
Milch mit Basmatireis und Trockenfriichten gekocht /
Basmati rice and dry fruits cooked in milk

Anime 4SI905 o )l g fgulan o

Mango-Creme © / Mango cream 4,90 €
920be @2 ,S

Lychees / Lychee fruits / adtt jled 4,90 €
Kulfi & 490 €
Milch mit Maismehl und Pistazien /

Milk with corn flour and pistachio nuts

Giead 9 353 (oo pn o>

Dessert-Special 7,00 €

Lassen Sie sich tberraschen! /
Our surprise special for you!

1eST Aol Lisla Las

TEE-SPEZIALITATEN | TEA SPECIALS
220 Tasse Chai ¢ / Cup of Chai 2,90 €

Der klassisch indische Haustee mit unserer individuel-
len Gewiirzmischung, die dem mit Milch® und Zucker
aufgekochten kréftigen Schwarztee sein ganz speziel-
les Aroma verleiht. /

Our traditional Indian black tea cooked with milk and
sugar, and refined with our individual blend of spices.

221 Ein Kannchen Chai ¢ / Tea pot of Chai 590 €
Alle weiteren Tees werden im Kdnnchen mit Kandiszucker
oder auch mit fliissiger Sahne serviert. Falls Sie einen Son-
derwunsch haben, lassen Sie es uns bitte wissen.

The following tea servings come with rock candy, and if you
like also with whipping cream. Please, let us know if you
should have a request for a special variety of tea.

Ein Kénnchen Tee lhrer Wahl /

A pot of tea according to your choice 590 €

222 Ingwer Tee - stets frisch hausgemacht /
Homemade Ginger Tea

223 Greenleaf
Griner Tee in BIO-Qualitat mit zart-herbem

Darjeeling-Aroma / BIO Quality green tea

224 Jasmine Gold
Griiner Tee mit dem feinen, blumigen Aroma der Jas-
minbliten / Green tea with the flowery bouquet of
jasmine blossoms

225 Lemon Fresh
Erfrischender Friichtetee mit Zitrusgeschmack und
einem Fruchtmix aus dkologischem Anbau /
Lemon tea with a mix of organic fruits

226 Refreshing Mint
Kréutertee mit Pfefferminze und der Frische von Zitro-
nengras / Herb tea with lemon grass and peppermint

227 Darijeeling Summer Gold
Schwarzer Tee der Sommerernte mit blumiger Eleganz
und rundem Aroma / Black tea with elegant bouquet

228 Assam Mint
Assam Schwarztee mit frischer Minze / Assam black
tea with fresh mint leaves




getranke * beversges

KAFFEE | COFFEE

230 Tasse Kaffee / Cup of Coffee 2,50 €
231 Espresso 2,50 €
232 Espresso Macchiato 3,00 €
233 Cappuccino 3,50 €
234  Grof3er Milchkaffee / Big White Coffee 4,00 €

INDISCHE GETRANKE | Special Indian Beverages

240 Lassi® st / sweet 021 3,50 € 0,41 6,00 €
Joghurtgetréink / Yoghurt drink

241 Lassi® saver / salty 0,21 3,50 € 0,41 6,00 €

242 Mango Lassi® 021 3,9 € 041 6,50 €

250 Indisches Bier* | Indian Beer 0,3] 4,00 €

Indischer Wein" | Indian Wine

255 Indischer Weif3wein, trocken Glas 0,11 3,90 € 021 6,90 €
256 Indischer Rotwein, trocken Glas 0,11 3,90 € 021 6,90 €

Indische Spirituosen | Indian Spirits

260 Old Monk Rum aus Indien / from India 2l 3,50 €
261  Indischer Mangoschnaps zur Verdauung / A digestive 2cd 3,50 €
262 Guava Likér 2cd 3,20 €

ALKOHOLFREIE GETRANKE | Soft Drinks

270 Coca Cola*?*?, Sprite*? 0,331 3,50 €
271 Fanta *39 0,51 3,40 €
272 Spezi *? 041 3,90 €
Mineralwasseer 0,251 0,51 0,751
280 Still oder sprudelnd 290 350 5,50 €
Fruchtsafte

290 Apfel, Ananas, Maracuja, Orange, Rhabarber 021 250 €

Nektare / Fruchtdrinks
300 Johannisbeere, Guave?, Lychee?, Mango’ 021 250 €

Schorle 021 0,41
310 Sdfte & Nektare jeweils als Schorle




ALKOHOLISCHE GETRANKE | Alcoholic Drinks
Bier | Beer
Fassbiere
320 Helles * vom Fass 0,51 3,50 €
321 WeiBbier Hell * vom Fass 0,51 3,60 €
Flaschenbiere
322 Pils* 0,331 3,10 €
323 Weilbier Dunkel * 0,51 3,60 €
324 Weilbier Leicht * 0,51 3,60 €
325 Dunkles Bier * 0,51 3,60 €
326 Helles Alkoholfrei * 0,51 3,60 €
327 WeiBbier Hell Alkoholfrei * 0,51 3,60 €
328 Radler** 0,51 3,60 €
Aperitifs
330 House Cocktail 0,21 6,50 €
331 Hugo 0,21 6,00 €
332 Aperol Sprizz' 0,21 6,00 €
333 Glas Prosecco 0,11 4,50 €
334 Campari Soda ' 5d 3,90 €
335 Campari Orange ! 5d 490 €
336 Martini Dry, Martini Bianco oder Rosso 5d 3,50 €
337 Sherry Sandeman Secco oder Medium Dry 5d 3,50 €
338 Gin Tonic 1° 4 6,50 €
339 Martini-Cocktail (Martini und Gin) 4d 5,50 €
Digestif
340 Ramazzotti 30% Vol. 0,4l 4,90 €
341 Fernet Branca 39% Vol. 0,2 dl 3,30 €
Spirituosen | Spirits
350 Williamsbirne Morand  43% Vol. 0,2 cl 4,90 €
351 Kirsch Morand  43% Vol. 0,2 dl 4,90 €
352 Remy Martin V.S.O.P. 40% Vol. 0,2 dl 4,90 €
Whisky
360 Johnnie Walker Black Label 40% Vol. 0,4 cl 590 €
361 Chivas Regal 12 Years 40% Vol. 0,4 cl 590 €
362 Glenfiddich 12 Years 40% Vol.




fizt of beversges

Weisswein " | White Wine
370 Riesling QbA, Deutschland

371 Griiner Veltliner QbA, Burgenland
372 Chardonnay VdP, Frankreich

373 Lugana DOC, Lombardei, Italien

Rotwein " | Red Wine
380
381
382
383
384

Cabernet Sauvignon VdP, Frankreich
Zweigelt QbA, Burgenland

Primitivo IGT Tortona, Apulien
Merlot, Colchugua Valley, Chile
Malbec, Mendoza, Argentinien

Weinschorle " | Wine & Water Mix

390 weif3 oder rot, sif3 oder sauer

Rosé Wein " | Rosé Wine

400 Bardolino Chiaretto DOC, Venetien
401 Chateau Pigoudet AC, Frankreich
402 Anton Bauer, Wagram, Osterreich

Prosecco & Sekt "
410 Prosecco frizzante IGT, Venetien

411 Menger Krug Brut Blanc, Deutschland

Champagner "

420 Moét & Chandon Brut Impérial, Frankreich
421 Ruinart Brut Rosé, Frankreich

422
423

Dom Pérignon, Frankreich

Dom Pérignon Rosé, Frankreich

KENNZEICHNUNG ZUSATZSTOFFE
1 = mit Farbstoffen
2 = mit Konservierungsstoffen
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = mit Geschmacksverstarkern
5 = mit Schwefeldioxid
6 = mit Schwarzungsmittel
7 = mit Phosphat
8 = mit MilcheiweiB
9 = koffeinhaltig
10 = chininhaltig
11 = mit StiBungsmitteln
12 = enthalt eine Phenylalaninquelle
13 = gewachst
14 = mit Nitritpokelsalz
15 = Taurin
16 = Tartrazin (kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit
von Kindern beeinflussen)

Glas 0,2 | Flasche 0,75 |
6,90 € 24,50 €
6,80 € 24,00 €
6,80 € 24,00 €
7,00 € 25,00 €
0,21 0,751
6,80 € 24,00 €
6,80 € 24,00 €
7,20 € 26,00 €
7,20 € 26,00 €
7,20 € 26,00 €
0,21
5,50 €
0,21 0,751
7,00 € 25,00 €
7,00 € 25,00 €
7,20 € 26,00 €
Kleine Flasche 0,2 | 0,751
8,00 € 28,00 €
38,00 €
0,751
89,00 €
98,00 €
245,00 €
480,00 €

ALLERGENE

A = glutenhaltiges Getreide (W=Weizen, R=Roggen)

B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C = Eier und Ei-Erzeugnisse

D = Fisch und Fisch-Erzeugnisse

E = Erdnusse und Erdnuss-Erzeugnisse

F = Sojabohnen und Sojabohnen-Erzeugnisse

G = Milch und Milch-Erzeugnisse

H = Schalenfriichte und Schalenfrucht-Erzeugnisse
(Mandeln, Haselniisse, Cashewntisse, Walnsse,
Pecaniisse, Paranusse, Pistazien, Macadamia-
und Queenslandniisse)

| = Sellerie und Sellerie-Erzeugnisse

K = Senf und Senf-Erzeugnisse

L = Sesamsamen und Sesam-Erzeugnisse

M = Schwefeldioxid und Sulfite

N = Lupinen und Lupinen-Erzeugnisse

0 = Weichtiere und Weichtier-Erzeugnisse






